
Menus : semaine 25 du 21 au 25/06/2021

DEJEUNER
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi 

Entrée Feuilleté Radis Salade de perles Jus de fruits Salade de riz

Plat protidique Colin Brochette de volaille Sauté de bœuf Assiette Kebab Omelette au fromage 

Accompagnement 
Épinards 

Pommes de terre
Blé aux asperges Piperade Chips Cordiale de légumes

Produit laitier Rondelé Fromage blanc Gouda Emmental Faisselle

Dessert Fruit de saison Fruit rôti Fruit de saison Yaourt à boire Fruit de saison

DINER
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi 

Entrée Salade verte Piémontaise     Melon Mousse de thon ***

Plat protidique Courgette farcie Saucisses de volaille Quenelles Quiche Menu 

Accompagnement Riz créole Tomate provençale Quinoa Salade de tomates Du 

Produit laitier Yaourt nature Reblochon Tomme blanche Yaourt Chef

Dessert Compote Fruit de saison Petit-suisse aux fruits Fruit de saison ***

Dessert maison Produit local ou 
régional

Produit frais 

Viande bovine française 

Bio AOP

Repas de fin d’année



Menus : semaine 26 du 28/06 au 02/07/2021 

DEJEUNER
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi 

Entrée
Salade de haricots 

Emmental
Mâche 

Croûtons   
Melon Taboulé Salade de tomates

Plat protidique Emincé de volaille Poisson frais Côte de porc 
Hachi veggie aux 
petits légumes

Rôti de veau

Accompagnement Semoule composée Ratatouille - Riz Pâtes - Polenta

Produit laitier Croq’lait Meule de Tarentaise Yaourt de Savoie Brie Yaourt 

Dessert Fruit  de saison Cookie Compote Fruit de saison Ile flottante

DINER

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi 

Entrée Coleslaw Pâté croûte   Salade de boulgour
Rémoulade de 
champignons

***

Plat protidique Boulettes de bœuf Croziflette Sauté d’agneau Poisson frais Menu 

Accompagnement Piperade - Ratatouille  Ebly Du 

Produit laitier Vache qui rit Yaourt nature Epoisses Yaourt Marché

Dessert Crumble aux fruits Fruit de saison Fruit de saison Fruit de saison  ***

Dessert maison Produit local ou 
régional

Produit frais 

Viande bovine française 

Bio AOP



Menus : semaine 27 du 05 au 09/07/2021

DEJEUNER
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi 

Entrée Salade de lentilles Concombre Mortadelle   Jambon de Bayonne
Tomates

Féta

Plat protidique Crousti’fromage Joue de porc confite Poulet rôti Axoa de veau Poisson meunière

Accompagnement Poêlée provençale
Purée de 

pommes de terre
Crumble aux 
courgettes

Riz Épinards 

Produit laitier Tomme de Savoie Petit Nova Fromage blanc Osso-Iraty Yaourt 

Dessert Fruit de saison Danette Salade de fruits Gâteau basque Fruit de saison

DINER
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi 

Entrée Salade verte Salami Salade verte    Carottes râpées ***

Plat protidique Brandade de poisson Omelette Burger de veau Côte de porc Menu 

Accompagnement - Carottes Coquillettes Aubergine Du 

Produit laitier Yaourt Faisselle   Babybel Tartare Marché 

Dessert Compote Fruit de saison Fruit poché Semoule au lait ***

Dessert maison Produit local ou 
régional 

Produit frais 

Viande bovine française 

Bio AOP

Repas basque



Menus : semaine 28 du 12 au 16/07/2021 

DEJEUNER
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi 

Entrée Pâté de campagne       Pastèque

FÉRIÉ

Salade de
pommes de terre

Carottes râpées

Plat protidique
Filet de poisson au 

cheddar 
Émincé  de porc  Falafels Sauté de veau

Accompagnement Boulgour Haricots verts Ratatouille 
Frite de

patate douce

Produit laitier Yaourt de Savoie Camembert Appenzeller Yaourt

Dessert Fruit  Beignet fourré Fruit de saison Compote 

DINER
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi 

Entrée Betteraves Concombre

FÉRIÉ

Chou rouge ***

Plat protidique Crêpes au fromage Cuisse de poulet 
Poisson meunière 

citron
Menu

Accompagnement Macédoine Flageolets Polenta Du

Produit laitier Vache qui rit Fromage blanc Époisses Marché

Dessert Tarte  Fruit de saison Mousse au chocolat ***

Dessert maison Produit local ou 
régional

Produit frais 

Viande bovine française 

Bio AOP



Menus : semaine 29 du 19 au 23/07/2021

DEJEUNER
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi 

Entrée Terrine de poisson Salade italienne    Soupe de melon Betteraves Feuilleté

Plat protidique Aiguillettes marinées Tarte aux légumes Rôti de porc Chausson bolognaise Moules à la normande

Accompagnement 
Courgettes

Pommes de terre
Salade verte Purée Légumes Riz sauvage

Produit laitier Edam Reblochon    Yaourt de Savoie Abondance  Camembert 

Dessert Fruit Compote Fruit de saison Fruit Crêpe 

DINER

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi 

Entrée Tomates basilic Boulgour   Salade composée Concombre ***

Plat protidique Paupiette de saumon Œuf florentine Gratin de pâtes Émincé de porc   Menu

Accompagnement Quinoa - - Semoule aux légumes Du

Produit laitier Yaourt Kiri Chèvre Yaourt Chef

Dessert Île flottante Fruit  Flan Compote ***

Dessert maison Produit local ou 
régional 

Produit frais 

Viande bovine française 

Bio AOP

Repas normand



Menus : semaine 30 du 26 au 30/07/2021

DEJEUNER
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi 

Entrée Antipasti Piémontaise Guacamole Maison       Salade de tomates Salade de betteraves

Plat protidique Sot-l’y-laisse
Poisson meunière 

citron 
Wrap mexicain Aiguillettes de blé Rôti de veau

Accompagnement Boulgour 
Petits pois 
Carottes

- Brocolis Ebly

Produit laitier Vache qui rit Comté Emmental Munster Chèvre 

Dessert Liégeois Fruit de saison Fruit de saison Muffin au chocolat Salade de fruits

DINER
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi 

Entrée - Fenouil Melon Salade mêlée ***

Plat protidique Pizza Brochettes Pilons marinés Blanquette de la mer Menu 

Accompagnement Salade verte Pommes rissolées Ratatouille  Riz Du 

Produit laitier Tomme de Savoie Babybel St-Môret Yaourt nature Marché

Dessert Compote Crumble aux fruits Riz au lait Fruit de saison ***

Dessert maison Produit local ou 
régional

Produit frais 

Viande bovine française 

Bio AOP



Menus : semaine 33 du 16 au 20/08/2021 21

DEJEUNER
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi 

Entrée Taboulé  Salade verte Brocolis  balsamique Concombre Gaspacho 

Plat protidique Poisson Baguette flambée Rôti de dinde Roastbeef Tortilla aux légumes 

Accompagnement Aubergine grillée - Quinoa et légumes  Piémontaise -

Produit laitier Petit Louis Munster Tomme blanche Gruyère Faisselle 

Dessert Fruit Tarte Salade de fruits Yaourt à boire Fruit  

DINER
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi 

Entrée Mâche
Salade de pâtes 

aux légumes
Pastèque Courgettes râpées *** 

Plat protidique
Feuilleté saumon 

Epinards
Moussaka Nuggets Poisson frais Menu 

Accompagnement - - Potatoes
Boulgour aux 

Petits pois
Du 

Produit laitier Fourme d'Ambert Petit Nova Vieux Pané Fromage blanc Chef 

Dessert Yaourt de Savoie Fruit de saison Fruit au sirop Fruit de saison ***

Dessert maison Produit local ou 
régional 

Produit frais 

Viande bovine française 

Bio AOP

Repas alsacien Repas froid



Menus : semaine 34 du 23 au 27/08/2021

DEJEUNER
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi 

Entrée Surimi sauce cocktail 
Tomates maïs 

mozzarella
Melon  

Salade de 
pois chiches

Radis au beurre

Plat protidique Emincé de veau 
Crêpe aux 

champignons
Chipolatas Poulet mariné    Poisson frais 

Accompagnement Pâtes Duo de haricots Purée de brocolis Ratatouille Riz 3 couleurs 

Produit laitier Tomme de Savoie Petit Nova  Faisselle Emmental Morbier 

Dessert Fruit de saison Tarte citron Compote Maison Fruit de saison Mousse au chocolat

DINER
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi 

Entrée Radis   Œuf mimosa Macédoine  Courgettes à l’indienne ***

Plat protidique Merguez Poisson frais Escalope viennoise Couscous  Menu 

Accompagnement Poêlée de légumes Quinoa Purée de carottes - Du 

Produit laitier Yaourt Rondelé Tomme de chèvre Brie Marché 

Dessert Pâtisserie Fruit de saison Fruit de saison Fruit au sirop ***

Dessert maison Produit local ou 
régional 

Produit frais 

Viande bovine française 

Bio AOP


